Menu complet 25.00€

Entrées (8.00€)

Crevettes et legumes de saison en tempura, sauce Thal
Tartare de haddock acidulé, avocat et brunoise de
legumes confits
Ravioles Terre & Mer, bouillon saveur d' Asie
Entréee du moment : (Euf parfait forestiere

Plats (16.00€)

Ballotine de poulet origine France a l'estragon et jeunes carottes
Pave de rumsteck origine France, frites maison
Croustillant de cabillaud fagon « brandade », salade de jeunes pousses
Plat du moment : Filet de Merlu, puree pommes de terre et céleri

Desserts (7.00€)

Duo d'ananas, citron vert, coco et glace yaourt
Chocolat créemeux, mousse café et croquant de noisette

Dome meringue, fruits rouges et mousse speculos
Dessert du moment : Créme brulée, gingembre et citron vert

Fromages et salade : sélection de notre affineur local
Café gourmand ou The gourmand

% Nos plats sont faits maison et élaborés sur place a partir de produits bruts.
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